
БУРГЕР-НАБОРИ ТА КОТЛЕТИ PRO

РИБА, ПТИЦЯ, ОВОЧІ ДЛЯ BBQ

Соус BBQ , Перцевий, Трюфельний 105
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Замовляйте заздалегідь (за 1 добу) за тел. 067 501 13 95

або самовивіз з Жилянської, 37

КРАФТОВІ СОУСИ (150 МЛ)

Ріб-Ай UA Special Beef  250/350 г

Ріб-Ай Prime UA Special Beef  420 г

Ріб-Ай DRY AGED на кістці  за 100 г

Філе Міньйон UA Special Beef  180/250 г

Шатобріан UA Special Beef 400 г

Нью-Йорк UA Special Beef 300 г

Special Sam's Steak  300 г

Портерхаус DRY AGED  за 100 г 

Т-Боун DRY AGED  за 100 г 

Ріб-Ай USA  400 г

Філе Міньйон USA   230 г

Ребра Baby Back Ribs з соусом BBQ   400 г

Бургер-набiр

Котлета Beef BBQ PRO Classic

Котлета Beef USA

Дорада BBQ (у маринаді)

Стейк з індички для BBQ

Курячі крильця BBQ в медово-томатній глазурі 

Куряча грудка BBQ

Овочі гриль у маринаді 

Кукурудза BBQ

Картопля скибками, припечена зі спеціями та 
ароматними травами

СТЕЙКИ ТА РЕБРА BBQ

SAMS BBQ MARKET

UA Special Beef – стейки, що дозрівають на власному 
мінівиробництві у ресторані. Ми єдині в Україні, хто 
використовує цей тип ферментації м'яса. Sam's використовує 
розтоплений яловичий жир при довгому дозріванні, 
що додає стейкам смаку та соковитості.

Natural Wet Aged – стейки, що ферментуються 
у натуральній  оболонці з яловичого жиру без поліетилену
на етапі дозрівання.
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